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ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

Aceite de oliva de categoria superior obtenido directamente de aceitunas y
solo mediante procedimientos mecanicos.

Las aceitunas de las que se obtiene este zumo son de I3 variedad Picual y
son recolectadas a principios del mes de Octubre de las fincas propiedad de
la familia Gélvez Gonzalez, con lo que la trazabilidad de nuestros aceites estd
garantizada.

CATA:

Color verde brillante, luminoso, con intenso frutado de aceituna fresca, y gran
complejidad de aromas a herbaceos y frutales, destacando el plétano verde,
la almendra y el tomate verde. En boca voluminoso y bien estructurado, de
gran expresividad, dulce y ligeramente picante.

Es un aceite equilibrado y elegante tanto en nariz como en boca. Regusto
almendrado.

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL
Superior category olive oil obtained directly from olives and solely by
mechanical means.

The olives from wich this oil is obtained are of Picual variety and they are
harvested at the beginning of October on the farms belonging to the
Gélvez Gonzalez family, therefore, the traceability of our oils is
guaranteed.

TASTING NOTE:

Bright, shiny green color, it is an oil with an intense fruity fla f fresh
olive and a great complexity of herbaceous and fruity argpads, with §een
anana, almond and green tomato standing out. It 4 voluminous aqd
welbstructured in the mouth, with great expressiveness , sweet and slight
spicy.

It is @ well-balanced_oil that is elegant both jfi the nose and in the mouth.
mond aftertaste.
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VERTIDO PRECISO, SIN
SALPICADURAS

Para lograr un vertido 6ptimo
levante la tapa de este pequefio
tapon después de haber
extendido y desenroscado el
tapon principal.

PERFECT POURING, WITHOUT
SPILLS

For perfect splash-free
pouring lift the top of the
smaller lid after having fully
unscrewed and extended the

Nutrition Facts
Valores por/

Values per 100ml

Valor energético 3389 kj / 824 keal
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