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Aceite de oliva de categoria superior obtenido
directamente de aceitunas y solo mediante
procedimientos mecanicos.

Superior category olive oil obtained directly
from olives and solely by mechanical means.

INFORMACION NUTRICIONAL

Nutrition Facts

Valores por/

Values per 100ml

Valor energético

BAILEN

ACEITE DE OLIVA Grasas / Fat
VIRGEN EXTRA de las cuales / of which

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL Saturadas/ Saturates 159
Monoinsaturadas

~. Mono-unsaturate! 2
Poliinsaturadas/ 11
Polyunsaturates /19
PIC U Al Hidratos de Carbono/ 0g
EXTRACCION\EN FRIO Carbohydrate
COLD EXTRACTION de las cuales / of which

Consumir preferentemente antes del fin de / Lote:
Best before end / Lot :

ALEJADO DE LA LUZ Y EL CALOR
P AWAY FROM LIGHVAND HEAT
i




BAILEN

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

EXTRACCION\EN FRiO
COLD EXTRACTION

BAILEN

Aceite de oliva de categoria superior obtenido
directamente de aceitunas y solo mediante
procedimientos mecanicos.

Superior category olive oil obtained directly
from olives and solely by mechanical means.

INFORMACIGN NUTRICIONAL

Nutrition Facts

Valores por/

Values per 100ml

Valor energético 3389 kj

Energy 824l

Grasas / Fat 92g
Saturadas/Saturates 159
Monoinsaturadas, 7
Mono-unsaturate! 9
Poliinsaturadas/
Polyunsaturates 929

Hidratos de Carbono/ 0
Carbohydrate 9

Consumir preferentemente antes del fin de / Lote:
Best before end / Lot :

- HANTENGASE ALEJADO DE LA LUZ Y EL CALOR
M

S v EEP AWAY FROM LIGHTAND HEAT

Aceites Oro'Bailén Galgdn 99 S.LU
L I(tra: Plomeros. Casa del Aqua
23730 Wva: de la Reina

EN

i .
S www.orobailen.com
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BAI

Aceite de oliva de categorfa superior obtenido
directamente de aceitunas y solo mediante
procedimientos mecdnicos.

Superior category olive oil obtained directly
from olives and solely by mechanical means.

INFORMACION NUTRICIONAL

Nutrition Facts

Valores por/

Values per 100ml

Valor energético 3389k
BAIL Energy 824 icl
b 2 s

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL Saturadas/Satu[ates 199

Monoinsaturadas, 69
Mono-unsaturate! 9

Poliinsaturadas/ 1
Polyunsaturates

Hidratos de Carbono/
Carbohydrate

EXTRACCION EN FRIO
COLD EXTRACTION

b
0g
Arlicares/Sugars 0g
Proteinas/ Protein 0g
Sal/ Salt 0g

Consumir preferentemente antes delfin de / Lote:
Best before end / Lot :

MANTM EJADO DE LA LUZ Y EL CALOR
< KEEP AWAY FROM LIGHT AND HEAT

© /PRODUCIDO POR / PRODUCED BY
7" Aceites Oro Bailén Galgdn 99 S.LU
(tra. Plomeros. Casa del Aqua

23730 Wa. de la Reina

2T SN ™ JAIN
Wbailen.com
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BAIL N ARBEQU£

Aceite de oliva de categoria superior obtenido
directamente de aceitunas y solo mediante
procedimientos mecdnicos.

Superior category olive oil obtained directly
from olives and solely by mechanical means.

INFORMACIGN NUTRICIONAL
Nutrition Facts

O]ﬁ% vgiﬁg‘:/per 100ml
BAI Energy 824

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA Grasas / Fat

de las cuales / of which
“EXTRA VIRGIN OLIVE OIL Saturadas/Saturates 19

f T Monoinsaturadas
/ S Mono-unsaturateé 589
( Poliinsaturadas/ 14
| ARBEQUINA Polyunsaturates 9
| EXTRACCION EN FR0 ?;?g%‘ﬁ;d‘is,?"’°"°/ 0g

| COLD EXTRACTION de las cuales / of which

Consumir preferentemente antes del fin de / Lote:
Best before end / Lot :




