AGUA

ACEITE DE OLIVA
VIRGEN EXTRA

EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

EXTRACCION EN FRIO

COLD EXTRACTION

Nutntlon Facts

Valores por/

Values per 100ml

Valor energético 3389

Energy 824l

Grasas / Fat 929
Saturadas/ Saturates 15g

Monoinsaturadas/
Mono-unsaturates

Polimsatiales 474
Hidratos de Carbono/
Carbohydrate

de las cuales / of which
Azticares/Sugars

| Proteinas/Protein
Sal/ Salt

Consumitpeferentemente ante delin de / Lote:

Best before end / Lot :

AGUA
PICUAL

Aceite de oliva de categoria
superior obtenido directamente
de aceitunas y solo mediante
procedimientos mecanicos.

Superior  category olive ol
obtained directly from olives
and solely by mechanical
means.

PRODUCIDO POR/PRODUCED BY
Aceites Oro Bailén Galgon 99 S.L.U
Ctra. Plomeros. Casa del Aqua
23730 Vva. de la Reina

JAEN

www.orobailen.com

©

PRODUCCION
INTEGRADA
nnnnnnn

ECA: AND-C-04-24
RO:01/23-00078

\®

CONTENIDO NETO: NET. CONT:

500mle 17 H. 0z

PRODUCTO DE ESPANA PRODUCT OF SPAIN

MANTENGASE ALEJADO DE LA LUZ Y EL CALOR KEEP AWAY FROM LIGHT AND HEAT



